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"Plant based LOCAL food (Plant Real)"

Pflanzliche regionale Eiweil3produkte fir Hauptmahlzeiten

Ziel des Vorhabens ist die Entwicklung einer veganen Produktlinie, mit verschiedenen Produktranges fur die
Bereiche der taglichen Verpflegung, aus Zutaten und Inhaltsstoffen, die komplett regional und nach
Bio-Vorschriften angebaut werden. Regional bezieht sich dabei hauptsachlich auf die Region um Leipzig mit
einem Radius von 60 km Entfernung zu den jeweiligen Erzeugern. Die Rezeptur der Produkte wird durch die
Unterstitzung im Bereich FUE saisonal und lokal abgestimmt, sodass die natirlichen Wachstumszyklen der
Pflanzen gewahrt werden. Es werden neue physikalische Verarbeitungsmaoglichkeiten erforscht, um die Produkte
ohne den Zusatz von chemischen Arbeitsschritten und Inhaltsstoffen, moglichst konsumentengerecht
(Geschmack, Konsistenz) herstellen zu kdnnen. Zutaten sollen von Bio-Erzeugern stammen, sodass garantiert
werden kann, dass die Produkte frei von Pestiziden und anderen Chemikalien sind. Zusatzlich férdert dies die
biologische Landwirtschaft und starkt diese regional.

www.europa-fordert-sachsen.de

Diese MaBBnahme wird mitfinanziert durch
Steuermittel auf der Grundlage des vom
Sachsischen Landtag beschlossenen Haushaltes.
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Pflanzliche regionale Eiweißprodukte für Hauptmahlzeiten



Ziel des Vorhabens ist die Entwicklung einer veganen Produktlinie, mit verschiedenen Produktranges für die Bereiche der täglichen Verpflegung, aus Zutaten und Inhaltsstoffen, die komplett regional und nach Bio-Vorschriften angebaut werden. Regional bezieht sich dabei hauptsächlich auf die Region um Leipzig mit einem Radius von 60 km Entfernung zu den jeweiligen Erzeugern. Die Rezeptur der Produkte wird durch die Unterstützung im Bereich FuE saisonal und lokal abgestimmt, sodass die natürlichen Wachstumszyklen der Pflanzen gewahrt werden. Es werden neue physikalische Verarbeitungsmöglichkeiten erforscht, um die Produkte ohne den Zusatz von chemischen Arbeitsschritten und Inhaltsstoffen, möglichst konsumentengerecht (Geschmack, Konsistenz) herstellen zu können. Zutaten sollen von Bio-Erzeugern stammen, sodass garantiert werden kann, dass die Produkte frei von Pestiziden und anderen Chemikalien sind. Zusätzlich fördert dies die biologische Landwirtschaft und stärkt diese regional.


